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			De Tomberry® pareltomaat is de kleinste tomaat ter wereld. Deze tomaat is vernoemd naar een bes en vanwege zijn kleine formaat een echte blikvanger. Veredeld, geteeld en vermarkt door Eminent, vind de Tomberry® door zijn unieke uiterlijk al jaren zijn weg naar de gastronomie. Maar niet alleen gastronomen zijn dol op de Tomberry®. De Tomberry® wordt ook enthousiast ontvangen door de consument en vooral kinderen zijn gek op dit kleurrijke en gezonde tomaatje.

Zó veelzijdig als een Tomberry® pareltomaat

De Tomberry® geeft een explosie in je mond, hij knapt open en brengt de pure smaak van tomaat. De milde smaak van dit tomaatje in combinatie met zijn afmeting is de reden waarom vooral kinderen dol zijn op de Tomberry®. De Tomberry® pareltomaat heeft een doorsnede van 7 tot 13 mm en een gewicht van 1 tot 2 gram. De Tomberry® is verkrijgbaar in twee kleuren: rood en geel.

De kleine tomaatjes zijn perfect voor allerlei gerechten. Het kleinste tomaatje ter wereld is ideaal als garnering, als finishing touch aan je amuse of om over je salade, pasta of wrap te strooien. Door het kleine formaat van de tomaat zijn de toepassingsmogelijkheden oneindig.

Tomberry® pareltomaten zijn eenvoudig te verwerken: snijden hoeft niet, de tomaatjes zijn van zichzelf al klein genoeg!


		

	




	
		
		
			
		
	


	
		
			GELE TOMBERRY®TOMATEN


		

	





	
		
		
			
		
	


	
		
			RODE TOMBERRY®TOMATEN


		

	





	
		
		
			
		
	


	
		
			TOMBERRY®TOMATEN-MIX


		

	













Verkrijgbaarheid



	
		
		
			
		
	











Voedingswaarden per 100 g



	
		
			Tomberry® pareltomaten zijn net zo voedzaam als elke andere tomaat. Leg het lijstje met voedingswaarden maar naast een doorsnee-tomaat. Al die goede stoffen voor het menselijk lichaam zitten ‘verstopt’ direct onder de schil.


		

	




Bewaren



	
		
			Bewaar verse Tomberry® pareltomaten – net als elke andere tomaat – niet in de koelkast. Dan gaat de smaak en houdbaarheid achteruit. Liever gewoon op kamertemperatuur. Dan blijven Tomberry® pareltomaten nog gemakkelijk 7 tot 10 dagen heerlijk smaakvol.


		

	





Verpakkingen



	
		
			De Tomberry® tomaten zijn beschikbaar in verschillende kleuren en diverse verpakkingen; Foodservice-verpakking, Strooiverpakking en een Snackverpakking voor kinderen (Tiny Tom).


		

	















	
		
		
			



		
	


	
		
			Foodservice-verpakking


		

	







	
		
		
			



		
	


	
		
			Strooiverpakking


		

	







	
		
		
			



		
	


	
		
			Snackverpakking (Tiny Tom)
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